==
&
(=3

cal O] gl §

Debemos tener claro
gue hay cuatro temas
gue son de mucha
preocupacion en el
sector alimenticio:

v la contaminacién

de los alimentos por

incumplimiento de las

Buenas préacticas de
manufactura y por falta de controles
en el proceso (inocuidad)

v Contaminacion intencional
(Bioseguridad y bioterrorismo)

v Alérgenos y

v Fraude alimentario

El fraude alimentario es un tema que ha
tomado auge Ultimamente con el surgimiento
de la version 4.1 de la FSSC 22000; sin
embargo, no es nada nuevo, ya que existe
legislacién que protege al consumidor, que
regula el etiquetado de los productos y las
declaraciones de su funcién, entre otras. Al
hacer una revision histérica, se observa que
en muchos paises se han dado situaciones
de fraude, al descubrirse en el mercado
productos que no cumplen con lo indicado
en las etiquetas y peor aun, al existir
reacciones adversas desconocidas al
consumirlos.

Por lo anterior, podemos definir el Fraude
Alimentario como el uso intencional de
engafios para obtener un beneficio en donde
hay alimentos involucrados (Cameron,
2015).

Existen diversos tipos de fraude alimentario,
entre los cuales se pueden mencionar a los
que afectan a los ingredientes del alimento,
es decir, la adicion, sustitucion, alteracion o
falsificacién deliberada de algun
ingrediente, generalmente con la finalidad
de reducir su coste o de mejorar alguna de
sus caracteristicas o propiedades. Algunos
ejemplos de esto son la adicién de maiz
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tostado y cebada al café, adicién de aserrin
coloreado al té para su mayor rendimiento,
mezcla de carne de res con carne de
caballo, aceite de oliva combinado con otros
aceites, etc.

Otros tipos de fraude son los que afectan a
las declaraciones en el etiquetado, como
declaraciones falsas o engafiosas de los
ingredientes, de los procesos o de las
caracteristicas o beneficios del producto, y
de la procedencia o produccién geogréafica.

También es considerado como fraude
alimentario cuando se venden alimentos
vencidos, cuando se envasan productos de
origen desconocido o se venden productos
de animales robados o que fueron
sacrificados ilegalmente.

El riesgo es la pérdida de la confianza del
consumidor y peor auln, que exista un
impacto negativo en la salud de éste. Los
fraudes que afectan méas directamente a la
composicion de los alimentos son los mas
frecuentes y representan el mayor reto para
la investigacién en Seguridad Alimentaria,
ya que las sustancias empleadas en este
tipo de fraudes suelen ser poco
convencionales y estan disefiadas para
evitar que sean detectadas en los andlisis
rutinarios.

N

Esta dificultad en la deteccién hace que una
de las prioridades de investigacion en este
campo sea la de desarrollar métodos
analiticos para descubrir este tipo de
fraudes alimentarios. Para el caso de los
fraudes que afectan al etiquetado, y en
concreto en los casos en los que no se

J .
2

MAS INFORMACION:
21 AVENIDA 3-32 ZONA 14 GUATEMALA, GUATEMALA. TELS. (+502) 2366-1529 / 2333-4556

WWW.INLAC.ORG.GT

WWW.GRUPO-SI.COM.GT



http://www.inlac.org.gt/
http://www.grupo-si.com.gt/
https://www.google.com.gt/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjL0IjW_5faAhWIk1kKHawSASoQjRx6BAgAEAU&url=http://www.ainia.es/insights/fraude-alimentario-como-aumentar-la-confianza-del-consumidor/&psig=AOvVaw3yZaZ9uj_xffb_ZVqzAdeP&ust=1522634984583046

a0 f gl e

T RE

;,\T
GUATEMALA

declara algun ingrediente o trazas de ellos,
el riesgo para la poblacion alérgica es
indudable. El etiquetado correcto de los
alimentos es fundamental para el control de
este tema. EI objetivo principal del
etiguetado es garantizar una informacion
completa sobre el contenido y la
composicion de los alimentos a fin de
proteger la salud e intereses de Ilos
consumidores. Por ello, las etiquetas son el
elemento clave para la compra de alimentos,
ya que es el principal medio de
comunicacion entre los productores de
alimentos y los consumidores.

Uno de los pasos claves que la industria de
alimentos debe considerar para el control
del Fraude es contar con programas
prerrequisitos y Analisis de Peligros vy
puntos criticos de control, asi como
demostrar la veracidad de sus datos. Se
debe establecer una metodologia para
analizar las vulnerabilidades y la
identificacion de riesgos. Para esto, se
trabaja conjuntamente con la empresa en el
establecimiento de todos los pasos para la
elaboracion de su matriz de
vulnerabilidades para prevenir el fraude.
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Cursos Interempresa

GESTION DE RIESGOS
INTERPRETACION ISO 9001:2015
INTERPRETACION ISO 14001:2015
INTERPRETACION ISO 45001:2018
(sustituye a OHSAS 18001:2007)
INTERPRETACION NORMA FSSC
22000:2012
v' INTERPRETACION NORMA ISO
27001:2012
INTERPRETACION NORMA BASC
AUDITORES INTERNOS DE
CALIDAD ISO 9001:2015,
AMBIENTE 14001:2015,
SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL ISO 45001:2018
v" CURSO DE SISTEMAS
INTEGRADOS DE GESTION.
v OTROS.
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CURSO DE
AUDITORES LIDERES DE
SISTEMAS DE GESTION.

ENFOQUE A ISO 19011:2018

e Calidad: 1SO 9001:2015
e Ambiente: ISO 14001:2015

e Seguridad y Salud Ocupacional ISO
45001:2018

Curso de Auditor Lider registrado internacional
EXEMPLAR GLOBAL.

Participe en 1, 2 o 3 Sistemas de Gestion
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